
TORELLÓ
VITICULTORS
BRUT RESERVA

 CORPINNAT

• Vino blanco espumoso “Reserva”.

• Viñedos propios y cultivo ecológico en la propiedad.

• Variedad de uva: 56% Xarel lo, 21% Macabeo, 20% Parellada y 3% Chardonnay.

• Viñedos centenarios.

• Vendimia manual

• Crianza: 48 meses sobre lías.

• Situación: Finca “Can Martí” (Sant Sadurní d Anoia)

• Formatos: • 3/4

• 91 ptos Parker

.



TORELLÓ
VITICULTORS
BRUT NATURE

 CORPINNAT

•• Vino blanco espumoso “Gran Reserva”.

• Viñedos propios y cultivo ecológico en la propiedad.

• Variedad de uva: 45% Xarel lo, 35% Macabeo, 20% Parellada.

• Viñedos centenarios.

• Vendimia manual

• Crianza: 70 meses sobre lías en barricas de 225l

• Situación: Finca “Can Martí” (Sant Sadurní d Anoia)

• Formatos:  •, Magnum y Jeroboam

• 93 ptos Parker
.



TORELLÓ
VITICULTORS
225

 CORPINNAT

•• Vino blanco espumoso “Gran Reserva”.

• Viñedos propios y cultivo ecológico en la propiedad.

• Variedad de uva: 45% Xarel lo, 35% Macabeo, 20% Parellada.

• Viñedos centenarios.

• Vendimia manual

• Crianza: 70 meses sobre lías en barricas de 225l

• Situación: Finca “Can Martí” (Sant Sadurní d Anoia)

• Formatos:  •, Magnum y Jeroboam

• 93 ptos Parker
.


