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TEUPRANILLO, GRACIANO, MAZUELO Y GARNACHA

Vino tinto “Crianza”.

Variedad de uva: 90% Tempranillo,
10% Garnacha, Mazuelo y Graciano
Vinedos viejos de 50 anos.
Vendimia manual en cajas de 15 kgs.

Crianza: 12 meses en barrica Francesa.
Produccion: 80.000 botellas.
Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)
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SELECCION
Ostatu

Vino tinto “Alta Expresion”.
Variedad de uva: 97% Tempranillo,
5% Graciano

Vinedos viejos de 70 anos.
Vendimia manual en cajas de 15 kgs.

Crianza: 14 meses en barrica Francesa.
Produccion: 18.000 botellas.
Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)
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Vino tinto “Alta Expresion”.
Variedad de uva: 97% Tempranillo,
3% Viura.

Vinedos viejos de 70 anos.
Seleccion de la uva en vinedo
Vendimia manual en cajas de 15 kgs.

Crianza: 14 meses en barrica francesa.
Produccion: 2.000 botellas.
Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)
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Vino tinto "Alta Expresion”.

Variedad de uva: 100% Tempranillo.
Vinedos viejos de 80 anos.

Vendimia manual en cajas de 15 kgs.
Crianza: 18 meses en barricas nuevas
de roble Francés Allier.

Produccion: 3300 botellas.

Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa).
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Vino tinto “Maceracion Carbonica”.

Variedad de uva: 92% Tempranillo, 6% Graciano y Mazuelo, 2% Viura.

RIOJA

RIOJA ALAVESA

Vinedos: 20 anos.
P Produccion: 120.000 botellas.
Ostatt o .
TINTO Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)
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(D.O.LARIOJA)

Vino tinto “Crianza”.

Variedad de uva: 90% Tempranillo, 10% Garnacha, Mazuelo y Graciano

Vinedos viejos de 50 anos.

Vendimia manual en cajas de 15 kgs.
Crianza: 12 meses en barrica Francesa.
Produccion: 80.000 botellas.

Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)
Formatos: %4, MAGNUM y JEROBOAM
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Vino tinto “Alta Expresion”.

Variedad de uva: 97% Tempranillo, 5% Graciano
Vinedos viejos de 70 anos.

Vendimia manual en cajas de 15 kgs.

Crianza: 14 meses en barrica Francesa.
Produccion: 18.000 botellas.

Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)
Formatos: 34, MAGNUM
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Vino tinto “Alta Expresion”.

Variedad de uva: 97% Tempranillo, 3% Viura.
Vinedos viejos de 70 afhos.

Selecciéon de la uva en vinedo

Vendimia manual en cajas de 15 kgs.

Crianza: 14 meses en barrica francesa.
Produccién: 2.000 botellas.

Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)

Formatos: %4.
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Vino tinto “Alta Expresion”.
Variedad de uva: 100% Tempranillo.
T Vifiedos viejos de 80 afios.
Vendimia manual en cajas de 15 kgs.
Crianza: 18 meses en barricas nuevas de roble Francés Allier.
Produccion: 3.300 botellas.
Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa).

Formatos: 34
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GRAN RESERVA

VIURA Y MALVASIA

(D.O.LARIOJA)

Vino blanco “Gran Reserva”.

Variedad de uva: 85% Viura, 15% Malvasia.
Vinedos viejos de 80 anos.

Vendimia manual

Crianza: 9 meses en barricas de roble Francés y
39 meses de afinamiento en botella.
Produccién: 2.688 botellas.

Situacion: SAMANIEGO (Rioja Alavesa)
Formatos: % y MAGNUM
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